
CHARDONNAY

AÑADA: 2015
VARIETAL: 100% Chardonnay
ALCOHOL: 13,70 %
AZÚCAR RESIDUAL: 3,54 g/l
ACIDEZ: 5.78  g/l
PH: 3,25

COSECHA: Manual

TIEMPO EN BOTELLA: 6  meses

TIEMPO EN BARRICA 4 meses

TIPO DE BARRICA: Francesa-Americana

PRODUCCIÓN POR HECTÁREA: 8000 kg/ha.

PRODUCCIÓN TOTAL: 76044 Botellas

VIÑEDOS:
Finca Las Paredes, ubicada en distrito Las Paredes, San Rafael, y Proveedor de 
Cuadro Benegas seleccionado por su calidad desde ya varios años.

PROCESO DE FERMENTACIÓN:
El mosto �or es fermentado a temperatura controlada entre 16oC y 18oC en 
un 100% en barricas de 225 litros de roble francés y americano de tostado 
medium y medium plus, de las cuales 33% de las mismas era de primer uso, 
33% de segundo uso y el restante 33% de tercer uso

NOTAS DE CATA:
Color amarillo de re�ejos verdosos. En nariz presenta aromas de fruta tropical, 
ananá, durazno blanco, notas de vainilla, chocolate blanco, leves ahumados 
que le otorgan complejidad aromática y elegancia. En boca tiene entrada 
dulce-ácida, buen volumen, untuoso, retrogusto frutado que le aporta 
frescura combinado con delicadas notas de crema moca y avellanas aportados 
por su paso en roble que lo hacen atractivo y complejo.


